Bobritzschtalgalloways Haupt Gbk

HauptstralRe 30, 09627 Bobritzsc

Tel: 037325 7449; Fax: 037325 7476; E-Mail: info@fjao-way.de
Anerkannter 6kologischer Landbaubetrieb nach EG-Vepordnung 1804/199
EG-Kontroll-Nr.: D/SN/DE/021/3115/A

Schlachtung und Verarbeitung erfolgt in der Fleischerei Miiller in Reichenau.

Das Verarbeitungsprodukt ist nicht Oko-Zertifiziert.

Fleisch: Vakuumverpackt, mindestens 14 Tage ausgereift, bratfertig

Gewiirze und Schweinefleisch stammen nicht aus 6kologischer Landwirtschaft.

Bestelliste / Rechnung - Gallowayfleisch, inkl.7% M wst.
Gultig ab dem 01.01.2010

Preis Bestellmenge
€/kg in kg oder Stiick
Filetsteak (2 St. a 250g) 29,00
Rumpsteak (2 St. a 250g) 24,00
Steakfleisch (zum Grillen) 17,00
Rouladen (4 Stiick) 17,00
Schmorbraten 13,00
Tafelspitz 17,00
Gulasch (geschn.) 11,00
Hackfleisch, mager 7,00
Beinscheibe 6,50
Kochfleisch 6,00
Briihknochen 1,50
Fleischknochen 1,50
Salami* (20% Schwein®) 14,00
Salami* (reines Galloway) 17,00
Bratwurst* (Euro/Stiick) 0,75
Knacker* (Euro/Stiick) 0,90
Zunge" oder Pokelbraten” 15,00
Rinderhalfte 4,80
Hinterviertel 5,40
Vorderviertel 4,20

*Gewiirze aus konventioneller Landwirtschaft. ~ *Schweinefleisch aus konventioneller Tierhaltung. "Enthalt Nitritpokelsalz.




